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I. Obecna ustanoveni

Na zéklad¢ ustanoveni § 30, odst. 1) zdkona ¢. 561/2004 Sb. o predSkolnim, zékladnim
sttednim, vyS$§im odborném a jiném vzdélavani (Skolsky zékon), v platném znéni, vydavam
jako statutarni organ skoly tuto smérnici.

Nedilnou soucasti smérnice jsou provozni fady zpracované v souladu s jinymi pravnimi
predpisy.

1. Podrobnosti k vvkonu prav a povinnosti stravnikua

1. Skolni stravovani zaka se uskutediiuje v dobé jejich pobytu ve $kole a v piipads
dostateCného zajmu stravniki se poskytuje Skolni stravovani také v dobé Skolnich
prézdnin.

2. Zatizeni skolniho stravovani zajistuje také stravovani zaméstnancii Skoly, byvalych
zamé&stnancu Skoly a poskytuje stravovaci sluzby i pro cizi stravniky.

3. Zaci jsou povinni pfi jednani s dospélymi pracovniky Skoly, ostatnimi zaky Skoly a
ostatnimi osobami pohybujicimi se v prostorach Skolni jidelny pouzivat zésady
sluSného chovani a vyvarovat se pouzivani ,,sprostych* a vulgarnich vyrazu.

4. Zaci dbaji pokynii pedagogickych a jinych zaméstnanct §koly a jejich plnéni.

5. Zaci chrani své zdravi 1 zdravi spoluzakt, chovaji se tak, aby neohrozili zdravi svoje,
ani jinych osob.

6. Do skolni jidelny prichazeji zaci v preziivkach, v jidelné neodkladaji aktovky Cci
venkovni obleceni.

7. Pii cekéni na jidlo zachovavaji Zaci pravidla sluSného chovéni a pii jidle pravidla
slusného stolovani.

8. Jidlo se konzumuje zasadné u stolu vsedé. Moucniky, ovoce, apod. si Zaci neodnaseji
do Saten nebo jinych prostor Skolni budovy.

9. Zak zachazi s vybavenim $kolni jidelny Setrné.

10. Cizi stravnici pfichazeji do Skolni jidelny ve vymezenou dobu, piezuti z venkovni
obuvi, pfipadné s navleky. Jidlo se vydava do Cisté umytych jidlonosict, za kterou si
zodpovida sam stravnik. Vydané obédy jsou urceny k pfimé spotiebe.

11. Stravnik je pfihlaSen na zakladé PtihlaSky ke stravovani, thrady zalohy za stravné na
jeden mésic doptedu a 100,--K¢ zalohy na ¢ip.

12.V ptipad¢ ztraty ¢ipu musi stravnik za uplatu 100,-- K¢ zakoupit Cip novy. Jen ve
vyjimecnych ptipadech, kdy stravnik zapomene ¢ip doma, mu bude obéd vydan na
zéklad¢ povoleni vedouci stravovani. Tato skutecnost se vSak nesmi opakovat.

13. Nefungujici Cip je mozno vymeénit v kancelafi skolni jidelny (viditeIn& poskozeny za
poplatek 100,--K¢, viditeln¢ neposkozeny zdarma). Cip slouzi po celou dobu
stravovani.

14. Uhradu stravovani lze platit tfemi zpUsoby: slozenkou, pies Sporozirovy ucet nebo
inkasem.



15. Stravnici jsou Clenéni do jednotlivych kategorii dle jejich veku, kterého dosdhne
Vv aktudlnim Skolnim roce. Ceny obédii pro jednotlivé kategorie jsou zvefejnény na
nasténce u Skolni jidelny a na webovych strankach skoly.

16. Stravné se hradi na mésic doptedu. V srpnu se hradi obédy za zaii, v zafi za fijen, atd.
Pokud stravnik neuhradi obédy do konce srpna, obédy v zaii nebude moci odebrat.
V kvétnu stravnik uhradi zalohu za Cerven a v Cervnu jiz stravnik zalohu neplati.

17. Strava je po zaplaceni nahlaSena stravnikovi automaticky a je povinnosti stravnika si
stravu Vv pfipadé nemoci apod. odhlésit. Narok na obéd ma zdk v prvni den nemoci
(neplanované neptitomnosti ve skole), ostatni dny si jiz musi odhlasit.

18. Splatnost slozenek je stanovena k 23.dni soucasného mésice na mésic nasledujici,
slozenky jsou vystaveny a stravnikiim vydany nejpozdéji k 15.dni v mésici. Uhrada
inkas a plateb ze sporozirovych uctli je nastavena na 15. den soucCasného mésice.
Castka za fadné odhlasené ob&dy aktualniho mésice se odedte v nasledujicim mésici.
Uhrada stravného musi byt pfipsana na u¢et SJ nejpozd&ji v posledni den mésice.

19.Na konci skolniho roku se pteplatky meésice Cervna vrati pouze odchazejicim
stravnikiim z nasi Skoly, ostatnim stravnikim jsou pievedeny do nového Skolniho
roku. V prubéhu skolniho roku je mozné pieplatky vratit pouze na bankovni ucet
stravnika, nikoli v hotovosti. V hotovosti lze pieplatky vratit pouze na zacatku a konci
Skolniho roku.

20. Odhlasky se provadi nejpozdéji den pfedem do 12.hod, a to osobné, na terminalu, pies
internet nebo telefonicky.

I11. Provoz a vnitini rezim $kolni jidelny

1. Vydej obédu:

Pro matefskou $kolu do termonadob - pfesnidavky 8:00 - 8:15
Pro matetskou §kolu do termonddob — ob&dy se svacinami 11:00 — 11:15
?ro cizi stravniky konzumujici ob&éd na misté ve Skolni 11:00 — 11:40
jidelné
Pro byvalé zaméstnance a cizi stravniky do jidlonosi¢t 11:20 - 11:40
11.20-11.40
Pro nemocné déti do jidlonosich 12:15-12:30
13:15-13:30
Pro zaky a zaméstnance Skoly 11:45-13:45

2. Vyucujici posledni dopoledni vyucovaci hodiny odvede zaky spojovacimi chodbami
do skolni jidelny. Jsou-li stoly v jidelné obsazeny, ¢ekaji zaci na chodb¢ pied jidelnou
Vv pfitomnosti dohliZejiciho ucitele, ktery zaky postupné pousti do jidelny na uvolnéna
mista.

3. Pii vstupu do jidelny se zaci fadi se u vydejnich okének, kde si vezmou podnos pro
samoobsluhu, ptibor, jidlo a sklenicku na napoje.



4. Jidlo je vydéno na zaklad¢ kontroly elektronickou ¢teCkou po ptilozeni Cipu. Obéd
nelze bez platného ¢ipu vydat.

5. Po ukonceni jidla zak vstane od stolu, zasune zidli, zkontroluje, zda je misto v potadku
a odnasi tac s nadobim na urcené misto. Zde z tacu vlozi pouzity piibor do uréené
nadoby, talife a sklenic¢ky odlozi na pult a tac na misto uréené.

6. Zbytky z ovoce se vhazuji do nadoby urcené.

7. Cizi stravnici konzumujici stravu piimo na misté ve Skolni jidelné maji u vydejniho

okénka prednost pred stravniky s jidlonosi¢em. VSichni cizi stravnici musi opustit
jidelnu nejpozdéji v 11:40.

IV. podminky zajiSténi bezpecnosti a ochrany zdravi zaka

1. Pedagogicky dohled v jideln¢ sleduje chovani zaki po pfichodu do jidelny, pfi
stolovani, odnasSeni stravy a pouzitého nadobi, ptiborti. Dba na bezpecnost stravujicich
se zaka.

2. Dojde-li k pottisnéni podlahy, dohled ucini nutna opatieni, aby nedoslo k uklouznuti
prochdzejicich zaka. Thned necha podlahu osusit.

3. Vychovatelky Skolni druziny konaji dohledy u svého odd¢leni.
4. Dojde-li pti stravovani ke $kolnimu urazu, postupuje se dle smérnice ,,Skolni Grazy

zaki — pokyn zamé&stnavatele €.6/Bz*.

V. Podminky zachazeni s majetkem $kolni jidelny

1. U kazdého svévolného poskozeni nebo zni¢eni majetku skolni jidelny je vyzadovéana
uhrada od zakonného zastupce zaka, ktery poskozeni zptlsobil. Pfi zavaznéjsi Skodé
nebo nemoznosti vytesit nahradu Skody se zdkonnym zastupcem je vznik Skody hlasen
Policii CR, piipadné organtim socialni péce.

1V. Provozni rad $kolni kuchyné

A. OBECNE INFORMACE
1. Skolni kuchyh pfipravuje jeden druh jidla.

2. Skolni kuchyh je zasobovana pitnou vodou z méstského vodovodu. Tepla voda je
dodavana z centralni teplarny. Odpadni vody jsou svedeny do méstské kanalizace.
K zachycovani tukl slouzi lapol, ktery je umistén mimo provozni prostory. VéEtrani
provozovny je provadéno vzduchotechnikou.

3. Provoz $kolni kuchyné je rozdélen na dv€ podlazi. Kuchyi je umisténa v prvnim
nadzemnim podlazi a stavebné je Clenéna na varnu (rozdélenou a oznacenou na useky
zpracovani tésta, zeleniny a ovoce, piipravu hotovych pokrmi, myti potravin), vydej
hotovych pokrmi, Gisek umyvani stolniho nadobi, isek umyvani provozniho nadobi. Dale
nadzemni podlazi obsahuje mistnost zpracovani syrového masa a vytloukani vajec, suchy
sklad potravin, sklad chladiciho a mraziciho zatizeni, mistnost pro ukladani BIO odpadu
spolu s lednici a Cistici komoru. V podzemnim podlazi je pak odpocinkova mistnost pro
personal kuchyné, mistnost Skrabky brambor a zeleniny, skladu ovoce a zeleniny spolu



s lednicemi, sklad chemie, $atnu pro pracovniky kuchyné se sprchou a koutem pro prani a
suSeni pradla a WC mistnost.

4. Bio odpad je uloZen v oznacenych, krytych nddobéch v chladicim zatizeni pro
uskladnéni organického odpadu a je denné odvazen. Ostatni odpady ze Skolni kuchyné
jsou tfidény do kontejneri pro plasty, papir, sklo a ostatni komunélni odpad a jeho odvoz
je realizovan pravideln¢ dle smlouvy. Tuky zachycené v lapolu se vyvazi dle potieby,
zpravidla jedenkrat ro¢né.

4. Ochranné odévy jsou ptidélovany dle aktudlni smérnice Skoly. Pranim a c¢iSténim
ochrannych odévi, ruénikt a utérek jsou povéieny pracovnice provozu. Pracovni odévy
jsou ulozeny v satné pro personal, kde kazda pracovnice kuchyné¢ mé urcenou jednu
skfinku pro civilni odév a druhou pro pracovni obleceni. V celé skolni kuchyni jsou
pouzivany jednordzové papirové rucniky spolu s bezdotykovou baterii vody a
davkovacem mydla.

5. Osobni hygiena - pracovnice udrzuji ochranné prostfedky (pracovni obuv, odé¢v,
pokryvku hlavy) v Cistot¢ a potfaddku, dbaji na vyménu i béhem smény, pouzivaji
jednorazové rukavice, neopousti provozovnu v pribéhu pracovni smény v pracovnim
odévu a pracovni obuvi, pecuji 0 ruce a nehty (ostiihané na kratko, ¢isté, nenalakované
bez 0zdob). Kazdy pracovnik vykonavajici ¢innost epidemiologicky zavaznou, je povinen
podrobit se l1ékarskym prohlidkdm a vySetienim, je-li postizen prijmovym, hnisavym
nebo hore¢natym onemocnénim nebo je-li podeziely z nakazy, a to i v ptipad¢, jedna-li se
o vyskyt v domacnosti fyzické osoby nebo v misté jejiho pobytu. Tuto skutecnost je
povinny nahlésit svému nadiizenému.

7. Okna Skolni kuchyné jsou opatieny sitémi proti zalétavani hmyzu. V provozovné je
zabudovana nova vzduchotechnika, v pifipravné masa je zabudovana klimatiza¢ni
jednotka pro moznost ptichlazovani prostor pfipravny na +15°C pfi piipravé vétsiho
mnozstvi masnych polotovarg.

8. Piijem surovin provadi vedouci Skolniho stravovani — Pernicka Markéta nebo vedouci
Kucharka - pani Bagna Alena. Pfi pfejimce jsou kontrolovany zaruéni lhiity, neporusenost
obali a celkovy stav dodaného zbozi. V piipadé, ze zbozi nevyhovuje nékterému
z pozadavki, vrati se pti pfevzeti dodavateli zpét spole¢né s naslednym zépisem.

9. Do vsech prostori $kolni kuchyné je ptisny zakaz vstupu cizim a nepovolanym
osobam. Ve vSech prostorach je zakaz koufeni.

10. Celkova vybavenost skolni kuchyné:
Varna

- 2x konvektomat + 2x zavazeci voziky

- 2x udrZovaci skiin

- 1x mycka ¢erného nadobi

- 1x univerzalni robot

- 1x krouha¢ zeleniny

- Ix plynovy kotel

- 1x varny modul s 2 sklokeramickymi plotynkami

- 1x tlakové panev

- 1x tlakova nadoba

- 3xregaly

- 1x automaticky zmékcovac vody, 1x tlakova nadoba
Vydejna

- 2x vydejni pult - ohfivany

- Ix chladici skiiin 600L + 4 rosty

- 1x vyrobnik na ¢aj

- IxudrZovaci vozik



- 3 zasobnik na talife
- Ix digitalni véha
Usek myti bilého nadobi
- 2x mycka
Jidelna
- 1x odhlasovaci terminal
- 1x Cteci terminal
Sklad suchych a sterilovanych potravin
- 1x elektricky délici stroj
- 2X palacinkovac
- 1x odstavnovac
10x regal
- 1x krajec knedliki a chleba
Ptiprava masa
- 1x mlynek na maso
- 1x digitalni vdha
Sklad BIO odpadu
- 1x chladici skfin 370L

Sklad chlazenych a mrazenych potravin
- 1x chladici skiin 600L - 7ks (Elektrolux) véetné 20 rosta
- Ix mrazici skiin 600L - 3ks (Elektrolux) vcetné 9 rosti
Chodba
- 1x digitalni véha, 1x udrzovaci vozik
Oddechova mistnost
- 1x kuchynska linka (spodni dil) s dfezem a pakovou baterii
- 1x lednice - vestavéna
- 1x vafi¢ dvou plotynkovy, sklokeramicky, vestavény
Ptipravna zeleniny
- 1x skrabka na brambory
- Ixregal
Sklad zeleniny
- 2x chladici sktin 600L (Elektrolux) + 6 rosth
- Ixregal
Sklad chemie
- 1x automaticky zmékcovac vody, 2x tlakova nadoba 20L
- 3xregal

Satna
- 1xpracka
- IxsuSicka
- 1x sprchovy kout

B. BOZP

Zaméstnanci jsou povinni:

1. Pii praci v kuchyni nosit vzdy piedepsany ochranny odév a obuv. Pouzivat ostatni

ochranné pomtcky.

2. PIn¢ se soustiedit na praci, nedostatek pozornosti ¢asto zplsobuje uraz. Nerozptylovat
se pfi praci mimopracovnimi zalezitostmi a nerusit ostatni pfi praci. Zerty nepatii na

pracoviste.

~ow

Pti vzniku Grrazu vlastniho nebo spolupracovnika ihned piipad ohlasit vedoucimu.
Pied manipulaci se stroji, které se pouzivaji v Kuchyni, seznamit se s navody na jejich

obsluhu (ndvody jsou ulozeny ve slozce v kuchyni). Pfi pouzivani stroji dodrzovat

tyto navody, stejn¢ jako bezpecnostni pravidla.
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Dodrzovat stanovené pracovni postupy a pokyny pii vSech pracich, zejména pfi
pracich na kuchynskych strojich. Nikdy se nesmi pracovat nozem k télu.

V kuchyni a ostatnich provoznich mistnostech udrzovat stdle bezvadny poradek a
Cistotu. Naradi, zejména pouzité noze ukladat vzdy na ur¢ené misto. Cesty a priichody
udrzovat stale volné. Nadoby préazdné ¢i s pokrmy se mohou stavét pouze tam, kudy se
neprochazi.

Gastronadoby se mohou uklddat jen na mistech, ktera jsou k tomuto ucelu urCena -
prazdné v regalech a naplnéné ve vozicich na gastronddoby. Pii manipulaci
s nadobami s horkym obsahem je nutné vzdy pouzit ochranné chnapky. Dbat, aby
gastronadoby nebyly plnény tekutinami az po okraj.

Ptidavné strojky u kuchyiiského robotu nasazovat jen pifi vypnutém motoru. Do
masového strojku, krouhace zeleniny a odst’aviiovace neprotlacovat potraviny rukou,
ale vzdy nutno pouzit umélohmotné tlacitko k tomuto ucelu urcené. Pti ptipravé Caje
V automatu je nutné¢ dat pozor, aby pfi plnéni do varnic nedoslo k opafeni a pfi
prenaseni naplnéné varnice pozadat vzdy spolupracovnici o pomoc. Zkousky tésta,
popiipad¢ jinych surovin ptipravovanych robotem d¢€lat jen po vypnuti stroje.
Nepohazovat pomucky na vareni (noze, vidlicky, nabéracky) po stole. Také je nutné
davat pozor, aby pomiicky rozdélené dle pouziti na uréené¢ druhy potravin, nebyly
pfemistény na jiny pracovni usek, nez na jaky druh zpracovani jsou uréeny. Dbat na
to, aby byly podlahy stale do sucha vyteny, bez zbytku jidel a odpadk.

Manipulovat s plynovym kotlem, elektrickou panvi, spordkem, konvektomaty a
myckami nadobi jen pfi vypnutém piivodu elektrického proudu a plynu. Piesvédcit se
vzdy o vysi vody v plasti kotle podle vodoznaku. Vypoustéci kohout varného kotle
musi byt zabezpeCeny proti nahlému otevieni. Hlidat spravné mnozstvi soli ve
zmé&kcovaci vody. Dbat na spravnou funkci pojistovacich ventili a manometrd, ihned
upozornit na vzniklé zadvady. U tlakové panve nikdy neotevirat, kdyz je obsah panve
natlakovan.

Velké nadoby s horkou vodou nebo horkymi pokrmy neptfendSet sama. Pozadat o
pomoc spolupracovnici.

Davat pozor pii otevirani poklopd u kotle a tlakové panve na horkou paru. To samé
plati pfi otevirani konvektomatu.

V prostorach kuchyné a umyvarny dbat nejvyssi opatrnosti pii chiizi, zvlasté pfti
prenaseni nadob s horkymi jidly.

Za jakost a nezavadnost pozivatin je odpovédna vedouci Skolni kuchyné.

Sekané maso nebo mleté ptipravovat nejdiive tii hodiny pted tepelnym zpracovanim.
Takové maso se nesmi uschovavat pres noc syrové. Chléb a ostatni pe€ivo uschovavat
Vv uréenych Cistych policich, nesmi byt kladeno ve vrstvach na sebe.

Pfi manipulaci s poZivatinami, zejména s hotovymi pokrmy se jich pracovnice nesmi
dotykat rukama, pokud to neni podle povahy véci nutné. Musi vzdy pouZivat vhodné
nadobi a naradi a pocinat si pfi tom s uzkostlivou Cistotou.

Je pfisné zakazané klast bilé nebo cerné nadobi naplnéné pokrmem nebo umyté na
podlahu a ponechévat je v neistém nebo praSném prostredi nezakryté.

VSechno nadobi a pfibory se myji v myckach, které jsou sefizeny tak, aby nadobi
samo oschlo a nebylo tfeba pouZit utcrek.

Pii obsluze a pouZivani plynového kotle je tfeba dbat, aby nedoSlo k zhasnuti
nékterého hordku a tim unikani nespaleného plynu, ktery by mohl zptsobit vybuch.
Zejména pied odchodem z kuchyné je tfeba dbat, aby plyn byl dobife uzavien. Kazdé
zjisténi unikajiciho plynu hlasit svému vedoucimu. Je-li v mistnosti citit plyn, nesmi
se provadét zadna manipulace s vypinaci, zvonkem ani s otevienym ohném.

Pfed manipulaci se stroji v kuchyni se seznamit s ndvodem na obsluhu, které jsou
ulozeny ve sloZzce v kuchyni, dodrZzovat stanovené pracovni postupy a zaroven
bezpecnostni predpisy.

Vadna zafizeni musi byt vyfazena z provozu a piipadné oznacena vhodnou vystrahou
o zakazu pouzivani. Dotykati se vadnych spotiebicli, nebo jejich soucasti, ¢i
nedostate¢né chranénych piivodi je zakazano!

Vsechny mistnosti spole¢ného stravovani, obzvlast kuchyil a jidelna musi byt
dostatecné vétrany. Okna a vétraci otvory musi byt opatfeny sitémi proti hmyzu.
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Kvétrani se pouzivd vzduchotechnika, kterd musi byt v provozu béhem celého
provozu kuchyné.

Diezy k myti potravin pouZzivat jen dle pracovnich usekli uréenych pro jednotlivé
potraviny. Je nutné dbat na jejich Cistotu.

V kuchyni, jideln¢ a skladistich nesmi byt uschovavany ob¢anské odévy a obuv, je
zakazané susit zde pracovni obuv a odévy.

Zachody musi byt udrzovany v peclivé Cistoté. Na zachodé musi byt vésak, dostatecna
zasoba toaletniho papiru a police nebo skiinka na odkladani hygienickych potieb. V
predsince je umyvadlo s bezdotykovou baterii, nddoba s tekutym mydlem a schranka
S jednorazovymi rucniky.

Zodpovédnost za vypnuti elektrospotiebicli a plynovych Spotiebicli je jmenovité
uréena a podepsana pracovniky kuchyné.

V. Sanitaéni rad

Provozné sanita¢ni fad je zpracovan v souladu s pozadavky na hygienické piedpisy:

Vyhlaska 602/2006 Sb., kterou se meéni vyhlaska 137/2004 Sb. o hygienickych pozadavcich
na stravovaci sluzby a o zdsadach osobni a provozni hygieny pii ¢innostech epidemiologicky
zavaznych. Natizeni Evropského parlamentu a rady (ES) €.852/2004 o hygiené potravin.

Pro poti'eby tohoto provozné sanita¢niho Fadu se sanitaci rozumi komplex ¢innosti:
¢isténi, uklid, dezinfekce, dezinsekce a deratizace.

PRUBEZNY UKLID

je provadén béhem provozu v takovém rozsahu, aby byla zachovéana provozni Cistota

dle hygienickych ptedpisi

Vv ramci tohoto klidu jsou odstraiovany zbytky pozivatin, je odstranovano znecisténi
pracovnich ploch

myji se pouzité stroje, naradi, nadobi, pracovni plochy

DENNI UKLID

Celkovy pribézny provozni potradek a Cistota pii ptiprave jidel jako:
myti pracovnich ploch

dokonalé myti stolniho a varného nadobi, pomticek

¢isténi varnych spotiebicl dle druhu pouziti a znecisténi

udrzba keramickych plotynek

myti a otfeni prachu z pfenosnych zatizeni (vahy apod.)

pied vydejem stravy musi byt zajistén tklid vyrobnich ¢asti tak, aby nedoslo

k hromadéni odpadki

podlahy musi byt uklizeny od hrubé necistoty, myti celé podlahy ve varné do sucha-

2x denné, a to po ukonceni vaieni a po ukonceni vydeje

ve vydejné a sbéru nddobi myti podlah po ukonceni vydeje

vytfeni podlahy v chodbé a u vytahu

umyti vydejovych okének, vydejnich pulta

dezinfekce prostoru u vydejnich okének a stoli ,,cizich stravniki* (po vydeji v 11:40)
dezinfekce pracovnich ploch po zpracovani syrového masa a vajec

ve Skrabce brambor myt podlahu, Skrabku, v§e do sucha vytfit (jen po pouziti)

do sucha vytfit myci diezy véetné ramu a mycky nadobi

uklid venkovni ¢asti - potadek v okoli kontejneru a v mistech skladky zbytki

Denné se provadi dezinfekce vydejnich okynek po vydeji jidel do jidlonosicu jak cizim
stravniktim, tak 1 nemocnym détem.

TYDENNI{ UKLID

vytteni regali v kuchyni, spodnich ¢4sti pracovnich stolli, ometeni pavucin



- dezinfekce a oplach vsech pracovnich ploch a podlahy (podlah bez oplachu)

- vytfeni zasuvek stolti v kuchyni

- dezinfekce, myti a vylesténi vSech umyvadel do sucha

- vycisténi konvektomatli za pomoci chemickych prostredka

- vycisténi ohtivact taliit

- CiSténi vyrobniku ¢aje dle ukazatele pro odvapnéni

- vymyti a dezinfekce lednic

- uklid na mokro ve skladech potravin (vétrani, vytfeni prachu z parapetu oken, ometeni
pavuéiny, vytfeni volnych regalti a umyti podlah)

- umyti rami vydejovych okének

- vytieni vytahu spole¢né s dvefmi vytahu

- myti schodil spole¢né s celkovou podlahovou plochou sklepnich prostor, omést
pavuciny v téchto prostorech

- myti WC, podlahy, umyvadla (provadi povéfena pracovnice, které jsou pridéleny
ochranné pracovni prostiedky urcené pro tuto ¢innost)
prani pradla

- uklid satny pro personal (piedméty ulozené ve skiini, stil, umyvadla, prach na
parapetnich deskach a skfinich, ve sprSe umyt obkladacky a kachlicky)

MESICNI UKLID
- pouziti desinfekce pti provadéni tydenniho tklidu
- vy¢isténi udrzovacich vozikt
- myti vSech zarubni a dvefi
- myti vstupnich dvefi
- myti obkladl ve vSech prostorach

CTVRTLENI UKLID = SANITARNI DEN
Je provadén co 3 mésice, a to vzdy, kdy zafizeni neni v provozu:

- myti oken
- drhnuti pfibord, sklenic, talift, podnost a dalsiho inventate, pracovnich ploch,
obkladu
- drhnuti podlah
GENERALN{ UKLID

Vzdy o hlavnich prazdninach:

- vycisti se osvétlovaci zafizeni a zafizeni vzduchotechniky, tzn. GIF stropy p.Skolnik
rozebere, p.kucharky dle navodu ocisti a p.Skolnik vrati zpét

- shrnuti denniho, tydenniho, mési¢niho a ¢tvrtletniho tklidu v kratsi ¢asovy celek, kdy
stravovaci zafizeni neni v provozu

- €0 2 -3 roky malovani prostor varny, vydejny a sbéru nadobi

Uklid v celé provozovné je provadén vzdy mokrou cestou, myci prostiedky a ¢istici
prostiedky jsou oznaceny.

Uklid kuchyng, ptipraven a skladii potravin zajistuji pracovnice kuchyng.

Prostory pro stravniky uklizi uklizecky ZS.

Dezinfekce je provadéna schvalenymi dezinfekénimi piipravky, které jsou stfidany min.2x
rocné. Priprava dezinfek¢nich roztokil a jejich pouziti je provadéno v souladu s pokynem
vyrobce.

Co ptl roku vyména dezinfek¢éniho prosttedku za béZzné dostupny na naSem trhu.

VéEtsi rozsah dezinfekce, neZ je uveden v provoznim fadu, je provadén na pokyn organi
hygienické sluzby v souvislosti se zhorSenou epidemiologickou situaci, tzn. napt. vyskytu
alimentarni infekce v zafizeni.

Dezinsekce je bézné v zafizeni provadéno jako preventivni (dodrzovani ¢istoty ve skladech,
ptipravnach, varné, skladi zbytkid, v okoli skladovacich kontejnerit) Je-li nutné proveést
represivni dezinsekci, provadi se po velkém uklidu s naslednym pouzitych chemickych latek.



Deratizace je provadéna rovnéz jako souhrn preventivnich opatieni, ktera jsou stejna jako u
dezinsekce. Navic jsou provadéna opatieni, kterd zamezuji vniknuti hlodavcl do zatfizeni
(zakryti kanalizanich vpusti, sit¢ v oknech skladovacich c¢asti). V ptipad¢ potieby je
provadéna represivni deratizace.

Represivni dezinsekce a represivni deratizace vcetné nasledné¢ho uklidu je zaddvéna
odborné firmé.

Dezinfek¢ni prostfedky jsou pouzivany podle Vnitiniho piedpisu €. 2 (Postup pfi pouzivani
dezinfek¢nich prostiedki a jejich skladovani).

Provozné sanita¢ni fad je zpracovan v souladu s pozadavky na hygienické piedpisy:

Za rozdélovani uklidu a jeho plnéni zodpovida vedouci kucharka.

VI. Zavérecna ustanoveni

a) Kontrolou provadéni ustanoveni této smérnice je statutdrnim organem Skoly povéfen
zaméstnanec: zastupce feditele Skoly pro ekonomiku, vedouci skolni jidelny.

b) ZruSuje se ptredchozi znéni této smérnice ¢.j.: SM/2/2013/E uc¢inné od 3.1.2013.
Ulozeni smérnice v archivu $koly se fidi spisovym a skarta¢nim fadem skoly.

€) Smérnice nabyva G¢innosti dnem 1.10.2014

Ve Vseting, dne 12.9.2014

Za Mgr. Ivana Bednarikova
reditel Skoly



